
Фершампенуазский филиал 
государственного бюджетного 

профессионального образовательного 
учреждения  «Верхнеуральский 

агротехнологический техникум – 
казачий кадетский корпус» 

В Фершампенуазском филиале прово-

дятся традиционные мероприятия 

Документы при поступлении 

Объявляет набор учащихся на 2021-2022 
учебный год по следующим направлениям: 

На базе 9 классов с получением полного об-

щего образования 

1. Тракторист-машинист сельскохо-

зяйственного производства: срок 

обучения 2 года 10 месяцев 

2. Повар, кондитер: срок обучения 3 

года 10 месяцев 

3. Делопроизводитель: срок обуче-

ния 2 года 10 месяцев 

Наш адрес: 457650 Челябинская область, 
Нагайбакский район, с Фершампенуаз ул. Со-
ветская, 41/1 тел. 8 (35157) 22492  

1.Заявление 

2. Аттестат 

3. Ксерокопия паспорта 

4. Медицинская справка (с указанием, что годен 

обучаться по выбранной профессии) 

5. Ксерокопия свидетельства о рождении 

6. Фото 3x4- 6 штук 

7.Характеристика из школы 

8.Файл 

9.Ксерокопия медицинского  страхового полиса 

10. Ксерокопия ИНН 

11. Ксерокопия страхового свидетельства пенсион-

ного 

страхования. 

12.Соглашение на обработку персональных дан-

ных. 

олимпиады по техническому творчеству 

олимпиады по общеобразовательным 

Предметам, специальным  дисциплинам 

предметные недели и месячники 

выставки технического и декоративно — при-

кладного творчества 

-фестиваль художественного творчества сту-

дентови работников училища 

различные конкурсы, вечера отдыха «Осенний 

бал», «Новогодний вечер», «День влюблен-

ных», «а ну-ка девушки», «А ты - баты шли 

солдаты»...) 

конкурс КВН 

конкурсы профессионального мастерства по 

профессии «Автомеханик», «Повар, конди-

тер», «Тракторист-машинист с/х производ-

ства». 

Заявление в приемную комиссию можно по-

дать на сайте  "Верхнеуральский агротех-

нологический техникум - казачий ка-

детский корпус"  Адрес сайта:http://

http://vatt-kkk.ucoz.net/ 

Раздел Заявление on-line 

http://www.vatt-kkk.ru/postupayuschim/zayavlenie-on-line


Прием на базе 9 классов 

срок обучения 3 года 10 месяцев 

« Т Р А К Т О Р И С Т - М А Ш И Н И С Т  
С Е Л Ь С К О Х О З Я Й С Т В Е Н Н О Г О  

П Р О И З В О Д С Т В А »   

-Квалификация: 
Слесарь по ремонту сельскохозяй-
ственных машин и оборудования, 
тракторист категории B, C, D, E, F, 
водитель категории С 
Назначение профессии: 
Эксплуатация и техническое обслу-
живание сельскохозяйственных 

машин и оборудования; выполнение слесарных работ по ре-
монту и техническому обслуживанию сельскохозяйственных 
машин и оборудования; транспортировка грузов.    
Должен знать: 
- устройство, принцип действия и технические характеристики 
основных марок тракторов и сельскохозяйственных машин; 

- средства и виды техническо-
го обслуживания тракторов, 
сельскохозяйственных машин 
и оборудования; 
- способы выявления и устра-
нения дефектов в работе сель-
скохозяйственных машин и 
оборудования; 
- виды нормативно-
технической и технологиче-

ской документации и порядок оформления путевой и товарно-
транспортной документации; 
- правила применения современных контрольно-
измерительных приборов, инструментов и средств техниче-
ского оснащения; 
- правила перевозки грузов и пассажиров.       
         
Должен уметь: 
- управлять тракторами и самоходными машинами всех видов 
в организациях сельского хозяйства; 
- выполнять работы по возделыванию и уборке сельхозкуль-
тур в растениеводстве; 
- выполнять работы по техническому обслуживанию тракто-

ров, сельхозмашин и оборудо-
вания в мастерских и пунктах 
технического обслуживания; 
- проводить ремонт, наладку и 
регулировку отдельных узлов 
тракторов, самоходных ма-
шин, навесных и прицепных 
устройств; 
- выполнять работы по транс-
портировке грузов. 

- устранять мелкие неисправности, возникшие во время экс-
плуатации транспортных средств. 
- работать с документацией установленной формы.  
  

  
« П О В А Р ,  К О Н Д И Т Е Р »   

 
« Д Е Л О П Р О И З В О Д И Т Е Л Ь »  

 

Квалификация - повар, кондитер. Область про-
фессиональной деятельности выпускников: приго-
товление широкого ассортимента простых и ос-
новных блюд и основных хлебобулочных и конди-
терских мучных изделий с учетом потребностей 
различных категорий потребителей.  
 
Специфика профессии 
 
Повар. Работа повара состоит из нескольких 
этапов: 
- получение исходных продуктов; 
- поддержание технологии и рецептуры приготов-
ления блюд; 
- обеспечение процесса приготовления блюд: под-
готовка необходимого оборудования, заготовка 
полуфабрикатов; 
- правильная эксплуатация кухонного оборудова-
ния; 
- обеспечение должного учета и хранения продук-
тов в соответствии с санитарно–гигиеническими 
нормами; 
- реализация продукции. блюд  
Кондитер.  

· проверять качество сырья на предмет его соответ-
ствия санитарным правилам и нормам. 

· выбирать инвентарь, необходимый для процесса 
приготовления блюд 

· применять различные технологии в приготовле-
нии десертов и их оформлении 

· оценивать качество готовых десертов 
хранить сырье и готовые изделия с использованием 
оптимального температурного режима 

Прием на базе 9 классов 

срок обучения 2 года 10 месяцев  
 
Квалификация: Среднее профессиональное образование 
без предъявления требований к стажу работы или среднее 
(полное) общее образование и специальная подготовка по 
установленной программе без предъявления требований к 
стажу работы  
 
Должен знать: нормативные правовые акты, положения, 
инструкции, другие руководящие материалы и документы 
по ведению делопроизводства на предприятии; основные 
положения Единой государственной системы делопроиз-
водства;  
структуру предприятия и его подразделений;  
стандарты унифицированной системы организационно-
распорядительной документации;  
порядок контроля за прохождением служебных докумен-
тов и материалов;  
основы организации труда;  
правила эксплуатации вычислительной техники;  
основы законодательства о труде;  
правила внутреннего трудового распорядка;  
правила и нормы охраны труда.   
 
Изучает следующие дисциплины:  
Архивное дело 
Организационная техника 
Документационное обеспечение деятельности организа-
ции 
Документирование и организационная обработка докумен-
тов 

 


